ANTIPASTI DI MARE

Delizie di mare d’inverno *

insalata di mare tiepida, gamberi in tempura alle mandorle su salsa di yogurt, tartara di tonno pinna gialla al lime
su crumble salato, tortino di patate curcuma e zenzero in camica di pesce spada e salmone reale.

La composizione del piatto pud variare secondo fa disponibilita giornaliera.

Insalata di mare tiepida *
cozze, calamari, seppia, polpo e gamberi con zucchine e carote croccanti.

Gamberi in crosta di mandorle
su crema di cacio cavallo podolico.

Tartare di tonno pinna gialla e gamberi viola
con filetti di triglia in tempura e zabaione salato.

Crudité di mare
crudi di mare in base alla disponibilita giornaliera.

ANTIPASTI DI TERRA

Selezione di formaggi e salumi tipici affettati alla Berkel
con confetture e miele del territorio.

Tartare di manzo
su crumble salato e tuorlo d’uovo croccante.

Alette di pollo speziate
con salsa yuzu e salsa yogurt all’erbetta cipollina.

Fritti misti
crocchette di patate, calzoncini, pastellati di ortaggi, mozzarelle e arancini di riso.

PRIMI PIATTI DI MARE
Linguine Cavalieri ai frutti di mare *

pasta Benedetto Cavalieri con pomodorini, cozze, vongole, scampi e ragu di seppia e calamari

Calamarata con pescatrice
su pesto di pistacchio e verdure croccanti.

Paccheri con tonno pinna gialla e stracciatella
su crema di zucchine.

Gnocchi con asparagi e scampi
con speck croccante.

PRIMI PIATTI DI TERRA

Spaghettoni Cavalieri alla carbonara
pasta Benedetto Cavalieri con guanciale, pancetta, uova, pepe e formaggio.

Gnocchi di patate con salsiccia, guanciale e porcini
con polvere di erbette di roccia.

Tagliatelle al cacao in salsa di cinghiale
su fonduta di grana 36 mesi e riduzione di Malvasia.

Orecchiette al pomodoro
pasta fresca al sugo di pomodoro.

SERVIZIO COPERTO 3,00€
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SECONDI PIATTI DI MARE

Pesce fresco alla griglia o al sale 7,50
pesce fresco del Mediterraneo (in base al pescato). I'etto
Frittura mista di gamberi e calamari 19,00
cartoccio di gamberi e calamari fritti.

Frittura di paranza con insalatina esotica e salsa marinara 25,00
gamberi, calamari, polpo, merluzzo, argentini e trigliette (in base al pescato).

Filetto di tonno alla griglia affumicato 20,00
servito in campana di vetro.

Sauté di cozze 18,00
con pomodorini, prezzemolo e crostini di pane.

Gamberoni in crosta di lardo di Colonnata/ al sale/ alla catalana/ al Brandy 19,00
su crema al mango e soufflé di patate.

SECONDI PIATTI DI TERRA —
Agnello affumicato 20,00
Con porro e salsa whisky.

Stinco di maiale cotto a bassa temperatura 17,00
con contorno di patate al forno.

Costata di vitello 22,00
con funghi porcini, champignon, radicchio trevigiano e patate al forno.

Filetto di manzo 32,00
al Whisky / al pepe verde / ai funghi porcini / al Primitivo.

Entrecéte di manzo argentino al barbecue 20,00
con salsa Beurre Blanc aromatizzato al rosmarino.

Cotoletta con patatine fritte * 13,00
cotoletta di maiale panata con contorno di patatine fritte.

CONTORNI —
Patatine fritte * / patate al forno 5,00
contorno di patatine fritte/ al forno con rosmarino.

Contorno di verdure 6,50
melenzane e zucchine grigliate, peperoni al forno caramellati e pomodori secchi.

Insalata verde / mista 4,00

lattuga iceberg, radicchio e pomodori.

*In mancanza di prodotto fresco, il prodotto potrebbbe essere surgelato.
* In absence of fresh product, the product may be frozen.

| piatti sono preparati con base di aglio e pepe, eliminabili su richiesta.
The dishes are prepared using garlic and pepper. They can be taken off on request.

Vi preghiamo di informare il personale di servizio in caso di allergie o intolleranze.
Please, inform our staff in case of allergies or intolerances.



FRUTTA E DESSERT

Frutta mista
piatto di frutta mista.

Doilci
in base alla disponibilita.

BEVANDE

ACQUA LIDO VENERE
Naturale (75 cl)
Frizzante (75 cl)

Acqua potabile trattata e gassata (non minerale) erogata al momento per il consumo estemporaneo e umano (D.Igs. 31/01, 183/03, D.M. 25/2012).

ACQUA IN BOTTIGLIA
Panna naturale (75 cl)
San Pellegrino frizzante (75 cl)

BEVANDE IN LATTINA

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemonsoda, Chinotto, The al limone / pesca

BIRRE ALLA SPINA

Nastro Azzurro piccola
Italia (20 cl) - 5.1%

Nastro Azzurro media
Italia (40 cl) - 5.1%

FINE PASTO

CAFFETTERIA

Espresso

Decaffeinato / Ginseng / Orzo
Cappuccino

Nocciolino

Sorbetto

Caffe in ghiaccio

Caffe leccese
Caffe con ghiaccio e latte di mandorla

DIGESTIVI

Amari / Mirto / Limoncello
Liquori artigianali locali
GRAPPE

Grappa Bianca / Barricata / Gran di Bassano 24 / Poli Sarpa bianca

DISTILLATI
A partire da
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PIZZERIA (SOLO A CENA) PIZZA (ONLY FOR DINNER) €

Piada (sale, olio, rosmarimo.) 5,00
salt, oil, rosemarine.

Marinara (pomodoro, aglio, origano.) 6,00
tomato sauce, garlic, oregano.

Margherita (pomodoro, fior di latte, origano.) 7,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), oregano.

Napoli (pomodoro, fior di latte, alici, capperi.) 9,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), anchovies, capers.

Diavola (pomodoro, fior di latte, salame piccante.) 9,50
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), spicy salami.

Quattro stagioni (pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive verdi.) 10,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), ham, mushrooms, artichokes, green olives.

Capricciosa (pomodoro, fior di latte, funghi, olive nere, capperi, carciofi, olive verdi.) 10,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), black olives, mushrooms, capers, artichokes, green olives.

Quattro formaggi (pomodoro, fior di latte, gorgonzola, emmental, provola.) 10,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), gorgonzola, emmental, provola.

Tonno e cipolla (pomodoro, fior dilatte, tonno, cipolla.) 10,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), tuna, onion.

Vegetariana (pomodoro, fior di latte, verdure, peperoni, melanzane, zucchine.) 10,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), vegetables, peppers, eggplants, courgette.

Pizzica (pomodoro, fior di latte, funghi, salame dolce, provola.) 10,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), mushrooms, salami, provola.

Mare (pomodoro, fior di latte, misto mare*.) 13,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), mixed seafood*.

Mare e monti (pomodoro, fior di latte, funghi porcini, misto mare*.) 13,00
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), mushrooms, mixed seafood*.

Bufala (pomodoro, mozzarella di bufala, basilico.) 10,50
tomato sauce, buffalo mozzarella, basil.

Boscaiola (pomodoro, fior di latte, funghi porcini, salsiccia.) 10,50
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), mushrooms, sausage.

Fumé (pomodoro, fior di latte, scamorza, pancetta affumicata, rucola.) 10,50
tomato sauce,fior di latte (mozzarella), scamorza cheese, bacon, rocket.

Parma (pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo, Grana, rucola.) 10,50
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), ham, Grana, rocket.

Nduja (pomodoro, fior di latte, ricotta, nduja.) 10,50
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), ricotta, soft - spicy hot - spreadable salami.

Crudaiola rossa (pomodoro, fior di latte, pomodorini, rucola, Grana.) 10,50
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), tomatoes, rocket, Grana.

Lido Venere (pomodoro, mozzarella di bufala, basilico e cornicione ripieno di ricotta.) 12,00
tomato sauce, buffalo mozzarella, basil and ricotta crust.

Pugliese (pomodoro, mozzarella, cime di rapa*, salsiccia.) 10,50
tomato sauce, fior di latte (mozzarella), broccoli*, sausage.

PIZZE BIANCHE WHITE PIZZA -

Crudaiola (fior di latte, pomodorini, rucola, Grana.) 9,50
fior di latte (mozzarella), chopped tomatoes, rocket, Grana.

Deliziosa (fior di latte, gorgonzola, noci.) 10,50
fior di latte (mozzarella), gorgonzola cheese, walnuts.

Mia (fior di latte, bresaola, pomodorini, rucola.) 12,00
fior di latte (mozzarella), bresaola, chopped tomatoes, rocket.

Matry (fior di latte, melanzane, speck, rucola.) 10,50
fior di latte (mozzarella), eggplant, bacon, rocket.

Gamberetti (fior di latte, gamberetti*, pomodorini, rucola.) 12,00
fior di latte (mozzarella), shrimps*, tomatoes, rocket.

IMPASTI SPECIALI SPECIAL DOUGHS

Multicereali / Multigrain + 200€ Le variazioni comportano un costo aggiuntivo da un minimo di € 0,50 ad un massimo di € 2,00.

Additional cost for variation: min € 0.50 max € 2.00.

* In mancanza di prodotto fresco, il prodotto potrebbbe essere surgelato.
*In absence of fresh product, the product may be frozen.



